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Meilleur Ouvrier de France ¢

La collection Hiver 2015 de la maison
Bellanger s'est mise sur son 31.

Nos créations se parent de leurs
plus beaux atouts : léclat de
chocolats subtiles, la grace de
gourmandises a tomber, lallure de
blches apprétées.

Toute linspiration et le savoir-faire
des artisans de la maison Bellanger
sont réunis pour vous réserver des
fétes d'une rare élégance.

La sensation de cette fin d’année
est résolument chocolat.
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e Carré L0 Suggestie

Un élégant coffret pour la sélection Une boite toute en transparence qui
de nos meilleurs chocolats. dévoaile nos gourmandises.

A partir de 41,00€ les 360g A partir de 38,50€ les 2959

o

L Ecrin Lo Venddme

La haute chocolaterie a son coffret Un écrin soyeux pour d'éclatantes
garni de délices gourmands. douceurs.

A partir de 37,00€ les 340g A partir de 20,00€ les 1259




Carré 'Uer'r-. . .. Cube de ".]'F'uffes

Lart de marier les saveurs a son Le chocolat fondant dans sa robe
paroxysme (2 compositions au choix). de cacao.

A partir de 75,00€ les 780g A partir de 19,50€ les 185g
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Pote INte IMNarrens Ql’acés
Subtil mélange de saveurs d'hiver Ce golit exquis du marron de Turin
(fruits secs ef orangettes). qui se distingue de tous les autres.

A partir de 29,50€ les 235g Apartir de 18,00€ les 6 piéces




Biiche glacée facon vacherin.
Sorbet cacao en mille feuille
de chocolat croquant et
sorbet gianduja noisette.

La tarte au C|tron revisitée version
gourmande : creme légére de
citron de menton, sablé croquant
et meringue rétie.

Boutonnitre ™

du Pire T,

La biche signature de la Maison
Bellanger : creme citronnelle et
compotée de framboises.

Notre grand classique : chocolat
de Republique Dominicaine,
créme aux 3 vanilles

Sortez le grand jeu : la flamboyante
orange sanguine et la subtile
Bergamotte.

Re|nterpretat|on de lomelette
Norvégienne. Sorbet cassis noir
et parfait glacé de marrons.

Série limitee 456

Goltez a lexceptionnel chocolat
Criollo. Une biche servie dans un
coffret bois sérigraphié.



Offrez a vos proches une initiat
techniques de fabrication Bellange:
font le succes de nos produits.

maocarer

£,i1}s_tunb Beltanger e

Nous réaliserons des macarons cocktails
utilisant différentes techniques ainsi
qu'un macaron dessert aux fruits du
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A \ .
Les cours geumuuufs {a pate & tartiner momene
A partir de 12,50€ A partir de 6,50€ 75,00 € | de 18h30 3 21h30

# 15 janvier 2016
## 26 février 2016
#3 18 mars 2016
& 22 avril 2016

& |
L es macarens L es tablettes %u}smdgum e

A partir de 11,50€ la boite A partir de 5,00€
de 8 macarons

Nous réaliserons la technique pate a
choux : éclairs et piece montee.

75,00 € | de 18h30 2 21h30

#5 20 mai 2016
& 17 juin 2016

Pour toute inscription merci de nous contacter :

IAS eﬂ’(mffés if: wffreb gounnnmf, secretariat@chocolats-bellanger.com | TX 0243876290

A partir de 14,00€ A partir de 45,00€

— Vous pouvez également acheter une carte cadeau en magasin. —
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+, ,.*: ﬁ LE MANS universite

La Boutique de LAelier
s 'ﬁ 158 ROUTE DE BEAUGE
:ll i 02 43876290

LE MANS centre

Lo Boutique Bétine

5 PLACE SAINT NICOLAS
02 43 28 00 43

TOURS centre

inlﬁsuﬂquz Be[funger

2 RUE DES HALLES
02 47 3857 36

Design machinbidule www.machin-bidule.fr / photoswaap.fr S.Lagoarde & D.R

RETROUVEZ NOUS SUR:
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www.chocolats-bellanger.com



